Feuertopf | ‘K4%

TH BT PI R FiT Bitte einen Tag vorher bestellen Ab 2 Personen | 5 A&

Classic Z£3LE% Pro Person 25.90€

Luxus S Pro Person 32.90€

Auf Wunsch scharf oder nicht scharf
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Inkl. aller Zutaten VA N3 MmO &aE

Zutaten zum Nachbestellen 132

Fiir Luxus ZEHEERRGE

Top Rinderfilet in diinnen Scheiben

Neuseeld ndischer Lammschlegel in Scheiben #7176 % B &

GroBe Salzwasser Garnelen
6 verschiedene kleine Zwischengerichte

Fiir Classic £ #LEERIGH

Rinderfilet in diinnen Scheiben
Lammschlegel in Scheiben

Salzwasser Garnelen

3 verschiedene kleine Zwischengerichte

Fiir beide Varianten 4 #fl+5
Schweinefilet in Scheiben
Hiihnerbrustfilet in Scheiben
Schweinehackballchen

Fischfilet gewtirfelt
Kartoffelscheiben

Mu-Er Pilze

Frische Champignons

Chinakohl und Tofu
Verschiedene Gemiise der Saison
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Der Feuertopf ist ein traditionelles chinesisches Gericht, das aus dem Volk stammt. Er
hat eine lange Geschichte hinter sich. Der Feuertopf in Szechuan, auch scharfer
Feuertopf genannt, hat seinen Ursprung von der extensiven Weise des Essens der
Matrosen und Arbeiter. Sie arbeiteten an den Alegern des Ufers vom Jialing-Fluss und
des Chaotian-Tores Ende der Ming-Dynastie und Anfang der Qing-Dynastie. Mit der
Entwicklung der Gesellschaft und Verdnderung der Geschichte hat sich der
Geschmack der Menschen auch gedndert. Der einzigartige Geschmack vom Szechuan
Feuertopf ist allmdhlich bei Menschen beliebter geworden. Szechuan gewann auch
das Lob als ,,Ursprungsort des Feuertopfes®. Das Gefall , das Herstellungsverfahren
und die Gewiirze usw. des heutigen Feuertopfes haben zwar tausende
Entwicklungsjahre durchgelaufen, aber ein gemeinsamer Punkt blieb unveridndert,
nédmlich das Herstellungsverfahren. Mit Feuer wird der Topf erhitzt. Mit Wasser wird
dann das Essen gekocht. Diese Kochmethode ist bereits in der Shang- und
Zhou-Dynastien entstanden, d.h. das war der Rohentwurf des Feuertopfs. 1. Topf Die
Beliebtheit des Szechuan Feuertopfs ist von seinem Topf abhidngig. Er enthélt den
scharfen Geschmack der Chaotian Paprika und den brennenden Charakter des Pfeffers
und den beil enden Duft des Ingwers. AuBl erdem werden Sojabohnen und
fermentierter Klebreis (klebriger Reis, der fermentiert ist dient als Basismaterial und
entfernt den stark riechenden Geruch von frischem Fisch und macht die hergestellte
Suppe siier) in den Topf hinzugefiigt, damit sich alle Geschmicker mit dem
Rinderfett vermischen. Das ist die Geheimwaffe des Szechuan Feuertopfs. Mit der
Popularitidt des Szechuan Feuertopfs sind die Gewiirze des Szechuan Feuertopfs zu
einer Ware geworden und werden im ganzen Land verkauft. 2. Den Feuertopf essen
Im Gegensatz zu anderen Gebieten Chinas, sitzen die Szechuaner zusammen am Tisch
und essen den Feuertopf auch im heif3 esten Sommer. Der Yuanyang Topf 14 sst sich
als Pionier in der Geschichte des Feuertopfs bezeichnen. Dieser Topf hat das Muster
von Tai Ji. Die Suppengrundlage ist damit in scharfe (rote) Suppe und nicht scharfe
(Weille) Suppe aufgeteilt, was den Bedarf der Menschen an verschiedenen Geschmé
ckern deckt. Der grof3 te Vorteil am Essen des Feuertopfs ist, dass man das Fleisch
und das Gemiise zusammen in einem Topf essen und das Gericht nach seinen eigenen
Vorlieben wihlen kann. 3. Verdnderung des Feuertopfs Wéhrend die Traditionellen
Zutaten des Szechuan Feuertopfs unverd ndert blieben, sind andere Zutaten mit der
Verd nderung der Zeit hinzugefiigt worden. Die traditionelle rote (scharfe) Suppe des
Feuertopfs entwickelte sich nach und nach zur roten und weifl en Suppe, Suppe mit
frischen Meeresprodukten, Suppe mit Krautern, scharf-saure Suppe usw. Einige neue
Feuertd pfe wie Topf voller Rinder, Topf voller Schafe, extravaganter Topf, Topf mit
Fischko pfen, Topf mit Enten, Topf mit Hi hnern, Topf voller Kdstlichkeiten,
Brei-Topf und kalter Topf sind entstanden. ,, www.chinarundreisen.com
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Original Chinesisch

C1 Suan La Tang BB
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3.90€
Sauer-scharfe Suppe, mit Ei,

Tomaten, Tofu und Mu-Er Pilzen

C2 Hun Tun Tang {E¥%
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4.90€
WanTan Suppe

mit Salzwassergarnelen Fiillung

C3 Fan Qie Tang
BIEG

3.90€
Tomten Suppe
mit Ei

C4 Gurken Salat 35/
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gebr. Kartoffelstreifen
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Tomaten mit Eier

10.90€
C8 Brokkoli mit C9 Zuckererbsen
YRR Knoblauch F7&FH=7E mit Shrimps
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14.90€




C10 Spar-Rips ZLEHEE

C11

Rindfleisch
B4

C12 Fisch Spicy

13.50€ 15.50€ 15.90€
C13 Tofu C14 Ma-Po Tofu C15 Schweineohr
mit Meeresfriichte AR 11 pi =
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Garnelen
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C18 Prinzess Bohne
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22.90€ 9,90€ 10,90€
C19 Nudelsuppe C20 Nudelsuppe
mit Meeresfriichte mit Rindfleisch
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